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abtropfendes Kondensat in den Kessel zurickgeleitet wird.
Der Deckel federentlastet durch stufenlos ausbalancierbare
Federgelenke. Der Handgriff des Deckels in wérmeisolierter
AusfUhrung.

Das Kippen des Kessels erfolgt mittels einer Motorkippung
mitvariablen Geschwindigkeiten, dadurch bequemes Kippen
ohne Kraftaufwand, rasches AbschUtten des Kochwasser z.
B. bei Teigwaren, dosiertes AusgieBen zum Portionieren
sowie kein Uberschappen des Kochgutes dank
automatischer Anlauf- und Stopverzégerung.

Die Kippachse nach vorn und oben versetzt, wodurch eine
héhere Schnaupenhdhe im gekippten Zustand und kleinere
Wege des AusgubBstrahles erreicht werden.

Der Zwischenraum zwischen AuBen und Innenkessel wird
durch Fremddampf bis max. 1,5 bar beheizt.

Die Kesselform steht in einem kochtechnisch gUnstigem
Verhdaltnis des Durchmessers zur Tiefe, dadurch schnelle und

gleichmdaBige WdarmeUbertragung von der Heizung ins
Kochgut sowie geringe Schichthéhe des Kochgutes. Die
optimale WdarmeUbertragung erfolgt durch die besondere
Bodenausbildung des Kessels mit gleichmaBiger Warmeverteilung.

586060 (PBOTISTCCO) Steam Tilting Boiling Pan 150 Die Steuerung erfolgt manuell.
liter - Freestanding, Manual,
Hygienic Profile, Depth 900
mm - 230 V/IN/50-60Hz Hoher Qualitatsstandard durch ISO9001/EN29001 Zertifikat

sowie hohe Sicherheit durch CE-Konformitat.

Das Gerdt in strahlwassergeschitzter AusfUhrung IPX6.

Das Gerdt ist serienm@Big mit einem potentialfreien Kontakt
zur Signalisation des Betriebszustandes auf einerbauseitigen
Anzeigetafel (z.B. im Kuchenchefburo).

Artikel Nr. Der Kippkochkessel zur Bodenmontage auf einem
bauseitigen, 200 mm hohen Betonsockel vorgesehen.

Kurzbeschreibung

Der Kippkessel, die Abdeckung, das Konsolen-Chassis, die
Verkleidung und der Deckel komplett aus Chromnickelstahl,
Werkstoff 14301, gefertigt. Die AuBenverkleidung ist matt
geschliffen.

Nahtloser und  hygienischer Zusammenbau mit den
benachbarten Gerdten durch eine Verbindungsschiene bzw. bei
einer Aufstellung am Ende einer Gerdtezeile mit einer
Endschiene. Die Verbindungsschiene 5 mm dick und bundig mit
der Abdeckung verschraubt.

Der Kessel aus einem Stick nahtlos tiefgezogen, Innenkessel
und Doppelmantel aus korrosionsfestem  Chromnickel-
Molybddnstahl, Werkstoff 1.4404, gefertigt.

Frontseitig ist der Kochkessel mit einer schwappsicher
ausgefUhrten Auslaufschnaupe versehen. Die Auslaufschnaupe
so ausgefUhrt, daB auch eine leichte Entnahme kleinster Mengen
aus dem Kippkochkessel gewdhrleistet ist.

Der Kippkochkessel ist mit einem energiesparenden,
doppelwandigen und vollisolierten Deckel ausgerUstet. Der
Deckel dicht verschweiBt. Der Deckel ist so ausgefUhrt, daB
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Hauptmerkmale

Die Lebensmittel im Kessel werden einheitlich
erhitzt, durch ein indirektes Heizsystem mit
Sattdampf.

Kessel bis zu 159 mm unter der oberen Kante
ummantelt.

Maximaler Druck im inneren Mantel:
minimaler Arbeitsdruck: 0,5 bar.

Dampf-Quelle: unabhé&ngig, Dampfinjektion mittels
Booster direkt in den Doppelmantel.

Ergonomische, konkave Kessel mit groBem
Durchmesser, tiefem Punkt in der Mitte und groBer
Tiefe fUr leichtes RUhren und schonendes Be- und
Entladen der Produkte.

Am Rand des Ausgusses kann ein Sieb aufgesetzt
werden (optional)

Motorunterstitzte variable Kippung mit "SOFT
STOP". Kipp- und Ausgussgeschwindigkeiten
kdnnen prdazise eingestellt werden. Die Pfanne
kann Uber 90 °C gekippt werden, um das Entleeren
und die Reinigung zu erleichtern.

IPX6 Wasserschutzgrad.

Kessel geeignet zum Kochen, D&mpfen, Pochieren,
Schmoren oder Kdcheln/Simmern aller Produktarten.

Isolierter oberer Kesselrand als Schutz fir den
Anwender vor Verbrennung.

1,5 bar;

Konstruktion

Kochkessel aus 1.4435 (AISI 316L) rostfreiem Stahl
mit ausgerichtetem Ausguss. Doppelmantel aus
1.4404 (AISI 316L) rostfreiem Stahl konzipiert fur
einen Druck von 1.5 bar.

Aubenverkleidung und Innenrahmen aus Chromnickelstahl
1.4301.

Doppelwandiger isolierter Deckel aus Chromnickelstahl
1.4301auf derVerstrebung des Kessels montiert und
so ausbalanciert, dass er in allen Positionen
gedffnet bleibt.

Sicherheitsventil verhindert Uberdruck des Dampfes
im Doppelmantel.

Der Kessel wird mittels externer Quelle mit
gesdattigtem Dampf bei einem Uberdruck von 1,5
bar aufgeheizt.

Sicherheitsthermostat schitzt gegen zu geringen
Wasserstand im Doppelmantel.

Eine integrierte Mischbatterie, zum Beflllen der
Pfanne und zur Erleichterung der Reinigungsarbeiten,
ist als optionales Zubehor erhdltlich.

Auf ein  Minimum gebrachte enge Spalten
erleichtern die Reinigung der Seiten fUr héchste
Hygienestandards.

Méglichkeit zur Vorinstallation fur Energieoptimierung
oder externe Uberwachungssysteme (Option).

zu 98% recycelbar nach Gewicht; Verpackungsmaterial
frei von toxischen Substanzen.

Ergonomisch und anwenderfreundlich dank der
hohen Kippposition, und der Konstruktion des
Ausgusses, die das Befullen der Behdlter erleichtert.
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Hochleistungskochen
Dampf Kippkochkessel, 150It freistehend,
for Hygienesockelaufstellung - manuell

Optionales Zubehor

Abschittsieb fur 150-Liter-Kipp-
Kochkessel

Korbeinsatz (Héhe 120 mm) fur 150-
Liter-Kochkessel

Bodenplatte fur 150 Ltr. Kochkessel
Messtab fur 150-Liter-Kipp-
Kochkessel

Spatzlesieb fUr 150-Liter-Kochkessel
(Lange 670 mm)

Schaber fUr Spatzlesieb

Siebstange fur runde Stand-
Kochkessel

Edelstahlsockel fur Kippgerdte -
wandstehend - werksseitig montiert
Edelstahlsockel fur Kippgerdte -
freistehend - werksseitig montiert
Bodenplatte mit 2 FUBen for
Kippgerdate

Sieb fUr Auslaufhahn

C-Board (Aufkantung Léange 1300
mm, Hoéhe 40 mm) fUr Kippgerdte -
werksseitig mitbestellen (nicht
nachtréaglich montierbar)
Steckdose CEE-16A/400V/IP67
Steckdose CEE-32A/400V/IP67
Schukosteckdose Typ-23, 16A/230V,
eingebaut

Steckdose, SchweizausfUhrung,
Typ-23,16A/230V, eingebaut
Steckdose, Schweizausfuhrung
Typ-23, 16A/380V, eingebaut
Eingebaute Netzsteckdose
(Schuko), 16A, IP55, schwarz
Eingebaute Netzsteckdose (Cee),
16A, IP67, blau/weib

Eingebaute Netzsteckdose (Schweiz
- 23), 16A, IP54, blau

Eingebaute Netzsteckdose
(Schuko), 16A, 1P54, blau
Eingebaute Netzsteckdose (Schweiz
- 25), 16A, IP54, rot/weibh

Verschalung Sockelricksprung von
70 bis 270 mm. Fir ProThermetik
Kippgerate. nur werkseitig
montierbar.

Zusatzverschalung fur ProThermetic
Kippgerdate fur Sockelbreite =120 mm
/ RUckspring 100 mm- nur
werksseitig montierbar

Manometer fUr pro-thermetic Kipp-
Kochkessel

Hochleistungskochen
Dampf Kippkochkessel, 1501t freistehend, fir Hygienesockelaufstellung -
. manvell
Das Unternehmen behdlt sich das Recht auf Anderungen der Spezifikation vor.
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PNC 910024

PNC 910034
PNC 910045

PNC 910055

PNC 910058
PNC 910162

PNC 911425

PNC 911455

PNC 911930

PNC 911966
PNC 912185

PNC 912468
PNC 912469
PNC 912470

PNC 912471

PNC 912472

PNC 912473

PNC 912474

PNC 912475

PNC 912476

PNC 912477

PNC 912479

PNC 912486

PNC 912490
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Verbindungsschiene fur Gerate
mit Aufkantung

Verbindungsschiene

Set geschlossene Ruckwand fur
Kippgerdte - wandstehend

Anschlussset
Energieoptimierungsanlage
potentialfreier Kontakt
ProThermetik

Set geschlossene Ruckwand fur
Kippgerdte - freistehend

RUckwandverkleidung fir
Kippgerate, freistehend

Schlauchbrause fur Kippgerdte -
freistehend

Auslaufhahn 2" fir ProThermetic
Kippkochkessel und
Kippbratpfannen drucklos

Notausschalter ProThermetik

Verbindungsschiene: modular 90
(links) mit ProThermetic Kippgerat
(rechts), ProThermetic Standgerdt
(links) mit ProThermetic (rechts)

Verbindungsschiene: modular 90
(rechts) mit ProThermetic
Kippgerat (links), ProThermetic
Standgerat (rechts) mit
ProThermetic (links)

Verbindungsschiene fur Gerate
mit rOckseitiger Aufkantung:
modular 90 (links), ProThermetic
Kippgerat (rechts), ProThermetic
Standgerat (links)
ProThermeticKippgerdt (rechts)
Verbindungsschiene fur Gerate
mit rOckseitiger Aufkantung:
modular 90 (rechts), ProThermetic
Kippgerdat (links), ProThermetic
Standgerat (rechts) ProThermetic
Kippgerat (links)

Mischbatterie zwei Knebel
Mischbatterie zwei Knebel
Mischbatterie zwei Knebel
Mischbatterie zwei Knebel

Mischbatterie mit zwei Knebeln,
520mm Ho6he, 600mm
Schwenktiefe fUr PXXT -
werkseitig montiert
Mischbatterie mit einem Hebel,
564mm Hohe, 450mm
Schwenktiefe for PXXT- KWC -
werkseitig montiert

IEC

®|

PNC 912499

PNC 912502
PNC 912705

PNC 912737

PNC 912745

PNC 912769

PNC 912776

PNC 912779

PNC 912784
PNC 912975

PNC 912976

PNC 912981

PNC 912982

PNC 913554
PNC 913555
PNC 913556
PNC 913557
PNC 913567

PNC 913568
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Hochleistungskochen
Dampf Kippkochkessel, 150It freistehend,
for Hygienesockelaufstellung - manuell

Hochleistungskochen

Dampf Kippkochkessel, 1501t freistehend, fir Hygienesockelaufstellung -

. manvell

Das Unternehmen behdlt sich das Recht auf Anderungen der Spezifikation vor.
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Hochleistungskochen
Dampf Kippkochkessel, 150It freistehend,
for Hygienesockelaufstellung - manuell

Elektrisch

Netzspannung:
586060 (PBOTI5TCCO)
Gesamt-Watt

Dampf

Dampferzeugung:
Dampfzufuhr-Grébe:
Max. Dampfdruck:

Dampfzufuhr, relativer
dynamischer Druck:

Wasser

Druck bar min/max.:

Installation

Installationsart:

Schlisselinformation

Konfiguration

Abstand Auslaufschnaupe/
Boden gekippt:

Betriebstemperatur MIN.:
Betriebstemperatur MAX.:
Lédnge Rechteckkochkessel:
Hoéhe Rechteckkochkessel:
Tiefe Rechteckkochkessel:

AuBenabmessungen, Lédnge:

AuBenabmessungen, Tiefe:
AuBenabmessungen, Hohe:
Nettogewicht:
Kessel-Netto-Nutzinhalt
Kippmechanismus:
Doppelwandiger Deckel:

Nachhaltigkeit

Dampfverbrauch:

230 V/IN ph/50/60 Hz
0.2 kW

externe Quelle
"
1.5 bar

1 min bar, 1.5 max bar

2-6 bar

freisthend auf Betonsockel,
FUBen, Auf Untergestell,
Aufstellung an Wand

rund;kippbar

50 °C
110 °C

1300 mm
900 mm
700 mm
260 kg

150 It
automatisch
O

65 kg/hr

Hochleistungskochen

Dampf Kippkochkessel, 1501t freistehend, fir Hygienesockelaufstellung -

manuell

Das Unternehmen behdlt sich das Recht auf Anderungen der Spezifikation vor.
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